Приложение № 4.

План проведения мастер-классов для обучающихся 1 курса по профессии «Повар, кондитер»

в ГОУ НПО СО «Курьинское ПУ».

Общая тема мастер-классов: «Кухни народов мира».

Цель мастер-классов: Создание условий для формирования профессиональных компетенций обучающихся, через творческую деятельность.

	Темы 
	Содержание
	Сроки
	Планируемый результат

	1.Итальянская кухня «Искусство свертывания салфеток».

2.Французская кухня- «Ах, эти эклеры».

3.Корейская кухня «Острые салатики».

4.Испанская кухня «Паэлья вчера, сегодня, завтра».

5.Итальянская кухня «Традиции приготовления пиццы».
	1.Познакомиться с историей свёртывания салфеток.

2. Демонстрация вариантов свёртывания салфеток.

3. Отработать умения по различным вариантам свёртыванию салфеток.

4. Контроль, коррекция.

5. Анализ.

1.Знакомство с историей французской кухни.

2. Отработка умений приготовления заварного теста.

3.Показ способов отсаживания заварного теста.

4.Демонстрация способов оформления эклеров.

5.Отработка умений в оформлении эклеров.

6.Дегустация.

7.Контроль, коррекция, анализ.

1.Знакомство с историей корейской кухни.

2. Отработка умений по приготовлению салатов корейской кухни.

3.Показ способов заправки и оформления салатов. 

4.Отработка умений в оформлении салатов эклеров.

6.Дегустация.

7.Контроль, коррекция, анализ.

1.Знакомство с историей испанской кухни.

2. Отработка умений по приготовлению паэльи.

3.Показ способов приготовления паэльи. 

4.Отработка умений в оформлении паэльи.

6.Дегустация.

7.Контроль, коррекция, анализ.

1.Знакомство с историейприготовления пиццы.

2. Отработка умений по приготовлению пиццы..

3.Показ способов приготовления пиццы.. 

4.Отработка умений в оформлении пиццы.

6.Дегустация.

7.Контроль, коррекция, анализ.
	Ноябрь 2010

Декабрь 2010

Январь-февраль 2011

Март, апрель 2011

Май 2011
	Умения свёртывать салфетки различными способами участниками мастер-класса

Умения готовить заварное тесто и изделия из него и способы оформления.

Умения готовить, заправлять и оформлять салаты корейской кухни участниками мастер-класса.

Умения готовить паэлью участниками мастер-

класса.

Умения готовить пиццы участниками мастер-

класса.




